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Hotel Hubertus Mountain Refugio
unterstützt Mitarbeiter mit Roboter

Vorteile

- Traghilfe für 500 kg benutztes Geschirr und Besteck.

- Krankheitsbedingte Ausfälle eingedämmt.

- Entspannte Gäste, besseres Ambiente.

- Gesteigerte Zufriedenheit der Mitarbeiter.

- Mitarbeiter sparen 6 – 8 km Laufweg pro Tag.

- 30 bis 45 Minuten pro Tag/Kellner mehr Zeit für den Gast.

- Mitarbeiter können mehr Gastgeber sein.

- Kinder und Erwachsene erfreuen sich am Roboter Balu.



Brasserie im Verkehrshaus (ZFV Betrieb) 
steigert Aufmerksamkeit bei Gästen

Qualitative Faktoren

- Höhere Aufmerksamkeit bei den Gästen.

- Erleichterung für Mitarbeiter, führte zu mehr Zeit am Gast.

- Personalmangel: Entlastung der eigenen Mitarbeitenden.

- Weniger Personalausfälle, dank besseren Arbeitsbedingungen.

Quantitative Faktoren (Zahlen)

- 80 Kilometer eingesparter Laufweg in 3 Monaten.

- Mehr Abverkauf beim Gast.

- Eingesparte Traglast über 3000 kg pro Monat.



Andulino, Mall of Switzerland meistert
Gästespitzen und steigert Effizienz

Vorteile

- Unregelmässiges Gästeaufkommen.

- Gelateria 20 Meter vom Restaurant entfernt.

- Der Roboter zieht Kinder & Eltern magisch an.

- Der Roboter bringt die Gäste zum Tisch.





Produkte Sebotics



Ausblick in die Technologie der 
Digitalisierung & Roboterisierung



Kontakt Sebotics.com
Weitere Informationen
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